附件2

新北区豆制品生产加工场点要求（试行）

	序号
	核查项目

	1
	加工场所面积不得少于100㎡

	2
	周围环境整洁，至少远离污染源30米以上

	3
	加工场内防蝇、防尘、防鼠设施齐全，室内清洁无杂物

	4
	墙壁要求有瓷砖装贴1.8米以上，其余墙壁用防水涂料；房顶吊平顶或反刷，防止灰尘脱落；地面装贴地砖或水磨石，地面平整，四周有浅明水沟，便于冲洗

	5
	场内应设有与生产能力相适应的大豆清洗、浸泡、磨浆、滤浆、点浆、成型等功能区域和设施设备；设清洗消毒水池2只

	6
	点浆、成型区安装通用排气设施，热加工区与生产区应有有效隔离

	7
	仓库设置货架、地架，原材料堆放时离地离墙有防鼠、防虫设施，库内严禁存放鼠药、农药及其他化学制品

	8
	有与生产规模相适应的密闭容器盛放豆渣，并做到日产日清，有与生产量相匹配的三格式废水处理池

	9
	严禁违法使用非食用石膏、皂矾、色素、吊白块等有毒有害辅料；食品添加剂的使用符合《食品添加剂使用卫生标准》；生产用水当符合《生活饮用水卫生标准》，不使用河水和地表水

	10
	不得使用无证锅炉

	11
	建立原料（食品）购进索证、检查验收、记录制度。不购进不使用来路不明、不符合安全标准要求的原（辅）料。建立豆制品生产记录和销售记录

	12
	从业人员持有效健康证上岗


核查程序：
1．豆制品生产加工场点到所在地镇、街道申请登记；
2．各镇、街道对申请登记的豆制品生产加工场点进行预查；
3．质监部门派员进行现场核查，各镇、街道配合；
4．检查情况汇总于《新北区豆制品生产加工场点审查意见表》；

5．根据《市政府办公室关于加强食品生产加工小作坊和食品摊贩监督管理的意见》（常政办发〔2012〕183号），有形市场内现场制售豆制品的单位纳入流通环节由工商部门管理，不在此标准要求范围内。

